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sont le reflet du terroir et dut

Thierry Robion
Brut Spéciale - 15,40 €

Les vignes de Robion sont situées sur |a
Montagne de Reims qui, avec la Cote des
Blancs, posséde les meilleurs terroirs clas-
<65 en Grands Crus. Chardonnay a50 %,
pinots meunier et noir en complément,
forment l'assemblage de ce champagne

dap

éritiffrais et délicat. Une bulle parfai-

tement maitrisée et des notes dagrumes
legeres et rafraichissantes. Au domaine

Jeaunaux-Robin
brut Prestige - 16 €

Entre Cote des Blancs et Sézannais, ce do-
maine posséde 5 ha plantés sur le village
de Talus-Saint-Prix, Sila région produitsur-
tout du pinot meunier, cette cuvée estdo-
minée par le chardonnay. Les vins sontvi-
nifiés en bois, ce qui donne a ce Prestige
un corps particulier, des notes de fruits
mars, une pointe de menthol et d'épices
sur une finale un peu fumée. Parfait en
entrée sur du saumon. Au domaine

Tssus d’'un seul demaine

Texte : Karine Valentin - Photo: Laurent Rouvrais

Chassenay d’Arce
Brut Cuvée Premiére - 1890 €

Cette coopérative regroupe plus de
140 adhérents et produit entre autres ce
brut dominé par 60 % de pinot noir.
Composé d'un assemblage de cuvees
dont certaines des années 1990, l'en-
semble est complexe, vineux, avec un
milieu de bouche rond et persistant, des
nhotes de poire williams. Plus vive, mine-
rale, la finale laisse sa place au chardon-
nay de l'assemblage. Au domaine

Francoise Bedel - Brut
Dis « Vin Secret » - 30 €

Francoise Bedel produitdes raisins en bio-
dynamie pour des champagnes pleins et
gourmands. lssu en majorité de 2003,
ous une bulle lumineuse et rapide, le
nez de celui-ci offre fruits exotiques et
agrumes. Le pinot meunier, raisin domi-
nant de la Vallée de |a Marne, apporte
une structure particuliére sur un corps
svelte aux notes citronnées. Au domaine

Voir nos adresses en fin de journal

¢ parfois d'un geul village, ces champagnes intimes
alent du vigneron.

Alexandre Penet Grand Cru
Brut nature - 36 €

Les 2/3 des pinots noirsetle 1 /3 des char-
donnays qui composent cette cuvée sont
de Grands Crus. Aucun dosage pour ce
champagne qui reste trés nature en
bouche, tonique et vivant, sous Une
bulle légére etune structure aromatique
qui 'est tout autant sur les fruits rouges,
une pointe de brioche et de noisette. De-
licat, il se place seul en apéritif ou enen-
trée pour des huitres. Au domaine

Eric Rodez Blanc de noirs - 40 €
Au sud-est de la Montagne de Reims,
Ambonnay est un village classé 100 %
Grand Cru. Eric Rodez est un vigneron
classé 100 % bio. Il produit des cham-
pagnes hors normes, esthétiques et poé-
tiques. Cing millésimes, dont le plus an-
cien est un 99, entrent dans cette cuvée
vinifiée en majorité sous bois. Lampli-
tude et la vivacité s'y équilibrent, laissant
s'exprimer le fruit radieux. Au domaine
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Une marque pour tous

La cuvée de réve

~=. FRANCOISE BEDEL

s CHAMPAGNE COMME
AUTREFOIS, EFFERVES-
CENT BLANC #

60 € Nous ne pouvons que saluer le

travail magistral sur cette cuvée qui
nous offre un nez hors norme. Les
aromes sont fins et raffines, aux
tonalites de basilic, de paille
puis, & l'aération, davantage sur
le fruit et la brinche. La bouche
est ample, soyeuse et précise
accompagnee d'une bulle & la
finesse incroyable et d'une
mousse juste suggeree. Finale
trés longue qui fait saliver.
Un grand moment ! 19/20

14401 &~ &a

VIGNERONS

7926858300501/GTG/ALZ/2 citations

Pres des deux tiers de la production de

champagne bue par les Francais provient

des grandes marques de négoce, mais

les vignerons, en se regroupant, offrent

aujourd’hui I'occasion au consommateur

de se coincer de belles bulles sans grever

son compte en banque. TEXTE CHRISTOPHE CASAZZA

Is sont allés contre la tradition: en
Champagne, elle voulait que les vigne-
rons, pourtant propriétaires de prés de
90 % du vignoble, apportent tous leurs

raisins a des maisons de négoce. Charge
aelles de le transformer en vin pour I'élever
et I'embouteiller, selon la méthode cham-
penoise, puis de le vendre. |l est vrai que,

Eléments de recherche : CHAMPAGNE(S) DE VIGNERON(S) ou VIGNERON(S) DE CHAMPAGNE : appellation citée, marque collective, toutes
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© Saim-Gall Unian Champ

dans la région, nombreux sont les viticulteurs
a posséder de petites surfaces, souvent de
moins de 3 hectares. Donc peu enclins & inves-
tir du temps et de |'argent dans |'élaboration
de cuvées, qui en demandent beaucoup.
Pourtant, I'ouverture en 1927 a Avize du lycée
viticole provoque un déclic: le savoir-faire
ancestral, apanage des négociants, est cette
fois enseigné et peut étre détenu par qui le
veut. Aujourd’hui, méme si les deux tiers du
champagne consommé en France sont encore
vendus par des négoces, demeurés les rois
de |'assemblage & plus ou moins grande
échelle, 30 % des vignerons commercialisent
leur production (source: CIVC, données 2012).
Ceux qui en tirent les meilleurs revenus se
situent dans les régions les plus réputées
comme |la Cote des Blancs et proposent sou-
vent de tres jolis flacons dans I'un des
17 grands crus ou des 4 premiers crus.

Mais pour s'imposer sur un marché dominé
par les grandes marques, qui portent I'essen-
tiel de la notoriété du champagne, les viti-
culteurs ont dii se regrouper. Une premiére
fois en 1904 avec la création du Syndicat
général des vignerons (SGV), qui fédére
et représente toujours les vignerons et les
caves coopératives champenoises. En 2001,
pour étre encore plus présent sur le marché,
y compris a I'international, étre disponible en
grande distribution, le syndicat crée la marque

citations

Champagnes | §

En direction du bio

La margue « Champagnes de vi » est-elle un gage de qualité? Tout est en tout cas
réuni pour y parvenir: de petites exploitations, des rendements bas, un travail précis de la
terre, la mise en avant de vieilles vignes, des ¢ s paintues de monocru ou de mo
celle. Le mieux, c'est de déguster en allant se balader dans le vigneble a la rec

s, de ces producteurs qui mouillent la chemise, mettent un accent énergique sur la
viticulture — ce qui a souvent manqué dans le passé ol industrialisation et quantité étaient
les maitres « mau et cultivent I'art du bon rapport qualité/prix. Ces vignerons sont
de plus en plus nombreux a suivre les principes de I'agriculture en lut

gique, voire en biodynamie. Ce respect de la vigne est une préoccupation quotidienne pour

de nombreux producteurs comme Eric Rodez, qui a choisi de travailler en biodynamie sur

terres de la

dynamie est le fruit d'un long travail et d'une envie farouche de progress

e I'environnement. |l ne

de vouloir remplacer Dame Nature, il s

de bon sens. La qualité, le niveau d'

ste d'Ambonnay-Bouzy : « Mo

engagement dans la bio-

e biologique e
vers une

rt & rien de vouloir doper la vigne, il ne

uffit souvent de faire tout simplement pre

ression, la mélodie jouée par un vin de Champagne

mais aussi le plaisir des consommateurs en dépendent. »

collective « Champagnes de Vignerons »,
également appelée « champagnes de pro-
priétaires ». Elle rassemble 5000 vignerons
et sociétés de vignerons qui accordent de
plus en plus d'importance & un lieu, un mil-
lésime et a une variété de céepage. Cette
margue garantit ainsi gue chaque bouteille
est issue de vignes cultivées par le vigneron
lui-méme et qu'elle est élaborée sur son
domaine familial ou au sein de sociétés de
vignerons. Elle se propose de « développer
la promotion de ces vins de caractére et de
qualité, souvent reflets d'un terroir unique,
témoins d'un véritable savoir-faire transmis
de génération en génération et propre
achaque artiste-vigneron », comme le précise
Pascal Férat, président du Syndicat genéral
des vignerons. Ces champagnes, méme s'ils
ont recu moult récompenses et jouent désor-
mais dans la cour des grands, restent le plus
souvent trés abordables, avec des cuvées qui
oscillent entre 15 et 35 euros. Ces bouteilles
jouent la carte gout du terroir, et sont souvent
réservées a un marché frangais. Référencées
chez les cavistes comme en grande distribu-
tion, elles se reconnaissent & leur logo noir et
doré ou jaune et bleu, qui représente les dif-
férentes étapes de |'élaboration d'un cham-
pagne et porte en son centre |e label
« Champagnes de Vignerons ». En |'absence
de cette étiquette, on reconnait un Champagne

de Vignerons aux mentions suivantes (situées
a coté du numéro de matricule): RM, pour
Récoltant manipulant; RC, pour Récoltant
coopérateur; CM, pour Coopérative de mani-
pulation; ou SR, pour Société de récoltants.
Impossible maintenant de se tromper.

Accords tous azimuts

Les « Champagnes de Vignerons » accom-
pagnent avec bric la table et, grace a leurs trois
différents cépages, sont les complices de tous
les plaisirs gastronomiques.

Le pinot noir apporte au champagne corps et
puissance, le pinot meunier lui donne rondeur,
souplesse et fruité, le chardonnay, finesse, frai-
cheur et élégance. Un brut sans année (BSA)
ou un champagne & dominante de raisin blanc
ou encore un blanc de blancs (100 % chardon-
nay) sont idéaux a I'apéritif et s'allient avec
bonheur a des fruits de mer, poissons, volailles
et viandes blanches. Un champagne a domi-
nante de raisin noirou un blanc de noirs (100 %
pinot noir et/ou pinot meunier) s'épanouissent,
comme un rosé ou un millésime, en compagnie
d'une viande rouge, d'un gibier ou d'un fromage
affiné. Un vieux millésime, un vieux rosé ou un
demi-sec s'associent avec délice a de nombreux
desserts (évitez simplement ceux trop sucrés).

Page 2/11
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GOSSET-BRABANT,

CHAMPAGNE GRAND CRU RESERVE,

EFFERVESCENT BLANC

23,50 €. Un pur pinot noir, puissant et com-
plexe, ou s'expriment les fruits rouges,

les fruits a noyau, les notes crayeuses,

avec du corps, une belle tension et une jolie
fraicheur qui soulignera au mieux une belle

recette de foie gras. 15/20

JEAUNAUX-ROBIN,

CHAMPAGNE SELECTION
EFFERVESCENT BLANC

22 €. Ce champagne dans leque! la propor-
tion de pinot meunier est importante nous
améne sur un style assez vineux. La bulle
est fine et trés bien intégrée, la bouche est
souple, aux notes de fruits jaunes. La finale

est longue et rafraichissante. 15/20

@ Chapuy - DR

FROMENT-GRIFFON,
CHAMPAGNE 1° CRU ALEXIANA,
EFFERVESCENT BLANC

23,50 €. Ce champagne se destine plutét

a un accord gastronomique. Et ce grdce au
registre aromatique (toasté et épicé) conféré
par l'élevage en fit ainsi que par la densiteé

du vin soulignée par le faible dosage. 15/20

GASTON CHIQUET, CHAMPAGNE
GRAND CRU BLANC DE BLANCS
DAY, EFFERVESCENT BLANC

23,60 €. Nez fin et vif, marqué de notes

de fleurs blanches et de fruits jaunes.

En bouche, de la souplesse, des notes
briochées, une densité sans lourdeur avec
une belle bulle fine et délicate. Finale persis-

tante aux accents citronnés. 15/20

ROBERT BARBICHON,
CHAMPAGNE RESERVE 4 CEPAGES,
EFFERVESCENT BLANC

16,90 €. Bel assemblage de raisins issus

des quatre cépages qui nous offrent ce

vin tout en finesse. Bouche pleine, avec du
volume et une belle vivacité pour enrichir

sa structure. Le dosage est subtil et concourt

a I'élégance et a ['équilibre I'ensemble. 15/20

Page 9/11

ERIC ISSELEE, CHAMPAGNE
GRAND CRU BLANC DE BLANCS,
EFFERVESCENT BLANC

15 €. Bourré de fruits mirs au nez, le vin

se montre finalement trés droit en bouche.
On détecte aussi des notes de fourrage,
comme Nappée d'une belle minéralite,

la bouche s'élance au sein d'un fruit et d'une

acidité de bon aloi, 15/20

J. CHARPENTIER, CHAMPAGNE 1+ CRU,
EFFERVESCENT BLANC

20 €. Ce premier cru joue la carte de la
séduction avec des senteurs de pomme
verte et d'abricot. L'effervescence crémeuse
renforce ce sentiment de gourmandise.

La puissance se méle & la vivacité pour offrir

un équilibre savoureux. 15/20

CHAPUY, CHAMPAGNE GRAND
CRU MILLESIME BLANC

DE BLANCS 2004,
EFFERVESCENT BLANC

35 €. Complexité aromatique sur des notes

de fleurs blanches et un ensemble enrobé
de touches d'agrumes et de fruits blancs
cuits, L'attaque vive précéde une bouche
suave et riche, s'étirant sur une longue finale
fraiche, briochée et beurrée. 15/20

citations

FRANCK BONVILLE, CHAMPAGNE
GRAND CRU PRESTIGE BLANC DE
BLANCS, EFFERVESCENT BLANC
20 €. Sur fond de menthol, le terroir d'Avize
crie sa personnalité par des notes de craie
humide. On se régale de la bouche fine,
ala finale élégante. Une superbe bouteille
a conserver une ou deux années pour un

plaisir accru. 15/20

PAUL CLOUET,

CHAMPAGNE GRAND CRU,
EFFERVESCENT BLANC

22 €. Toute la puissance d'un grand cru,

sa profondeur rehaussée et vivifiée par une
multitude de fines bulles joyeuses. Fruits
confits, fougére et épices douces, c'est un

délice, une savoureuse gourmandise. 15/20

Eléments de recherche : CHAMPAGNE(S) DE VIGNERON(S) ou VIGNERON(S) DE CHAMPAGNE : appellation citée, marque collective, toutes
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“Lo (Jhdmpdgn’e
aiuta la meraviglia”
(George Sand)

Lo sa bene il marchio Louis Vuitton
che proprio per un produttore
di Champagne nel 1932 ha creato
uno dei suoi maggiori successi, Noé
(qui sotto), borsa ampia e robusta
che non smette di meravigliare
per la sua capacita di contenere
5 bottiglie del piti chic dei vini.

N

Poltrona Eames

di Vitra (vitra.com), plaid
Cloé di Claudia Barbari,
(claudiabarbari.it),

pinza sia stappa Champagne
sia schiaccianoci

e secchiello per ghiaccio
(Brandani, € 9 e 62,50,
brandani.it).

Vassoio con: flite

a clessidra, da collezione,
Bibi (con ricciolo rosso)

e Marina (Driade Kosmo,

€ 309,50 e 323,
driade.com); flite Allegorie
(alta) e Octavie

(Villeroy & Boch, € 19,90

e 23,90, villeroy-boch.com);
coppa con bordo blu,
calice trasparente e flite
verde (Waterford,

€ 279, 124 e 157,
bmorone.it).

Valigia di Louis Vuitton
(louisvuitton.it) appoggiata
sullo scendiletto
Meraviglioso di Claudia
Barbari (claudiabarbari.if).
Nel coperchio: coppia

di flate Mobi e coppa
(Ichendorf, € 19 cad. le flate
e € 22, corrado-corradi.it).
Da sinistra le bottiglie

di Champagne: Rosé

di Assemblaggio (Camille
Saves, € 27,67, letiquette.it);
Rosé Vintage 2003

(Dom Pérignon, Limited
Edition by Jeff Koons,

a partire da € 340,
domperignon.com)

e Rosé (Ruinart, da € 72,
ruinart.com).

All'interno della valigia,

sul plaid Alisei (Somma,

€ 108, somma.if), da
sinistra: flite Perle (inclinata
nell'angolo) e bicchiere
Venezia Technical, da
degustazione (Zafferano,

€ 32 e 26, zafferanoitalia.
com). Da sinistra bottiglie

di Champagne: Tenue

de Soirée (G.H. Mumm
Special Edition, € 37,
ghmumm.com); Rosé de
Saignée (Jeaunaux-Robin,
€ 31,13, letiquette.it);

Le Mont-Aigu (Jack Legras,
€ 29,49, letiquette.if);

Rosé (Veuve Clicquot,

€ 60, veuve-clicquot.com);
Blanc de blancs 2002
(Bruno Paillard,

€ 120, cuzziol.if); Extra Age
(Lanson, € 50, lanson.com).

Davanti alla valigia: flite
e calice (Moser, € 177

e 181, bmorone.it);
secchiello Aquarius
(Zanetto, € 620, zanetto.
com) e flite rossa
(Waterford, € 157).
Bottiglie di Champagne
Brut Premier Cru

(Yves Ruffin, € 29,13,
letiquette.it)

e, in primo piano,

Les Grands Nots
Millesimato 2004
(Jeaunaux-Robin,

€ 55,38, letiquette.it).
Valigia di Louis Vuitton
€ vassoio con: tappo

in acciaio per Champagne
Anna Sparkling

e bicchiere Bettina
(Alessi, € 41 e 16,
alessi.it); coppa e flite
(Rosenthal, € 29

e 25, rosenthal.de)

e, da sinistra, le

bottiglie Spumante Brut
Charling, in bottiglia nera
gommata (Bollicine,

€ 29,50, bolllicine.com);
Franciacorta Brut Docg
Doppio Erre Di
(Derbusco Cives,

€ 26,40, cuzziol.it);
Franciacorta Extra Brut
Blanc de Noir

(Sullali, € 22, cuzziol.it).
Nella borsa Noé

di Louis Vuitton le
bottiglie di Prosecco
Superiore 52 Magnum
(Santa Margherita,

€ 22,60, santamargherita.
it) e Metodo Classico
Brut Magnum (Kettmeir,
€ 34,80, kettmeir.com).
A destra della borsa, fl(ite
Iriana, secchiello

e pinze per ghiaccio Bulle
d'Argent, sottobicchieri
Jardin d’Eden (Christofle,
€ 65, 1200 e 220 le
pinze, 330 la conf. da 2,
christofle.com).

Ha collaborato
Elena Villa.

Dicembre 2013 — 15
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plaisirs | champagne

On se régale, au régime sec

Inaugurés par Laurent-Perrier aux débuts de la nouvelle
cuisine, les champagnes peu ou non doses seduisent.

REMARQUABLE

Extra brut sélection,
Jeaunaux-Robin

Avec sa droiture,
emblématique des
champagnes peu
dosés (5,5 g/l), il offre
des arémes de fruits
confits trés harmonieux
et une finale tout en
finesse et en fraicheur.
Un délice a accorder
avec une viande blanche
au miel et aux épices.

>19 € audomaine,
www.champagne-jr.fr

CHAMPAGNE

i

Non dosé Le brut nature
limite son taux de sucre
a moins de 3 grammes
au litre - et jusqu’a

6 grammes pour |'extra-
brut. Allége de la liqueur
dite d’expédition, avec
laguelle sont finalisés
les autres champagnes,
il ne contient que des
sucres résiduels naturels.

SEDUISANT

Pure, Pol Roger
Un nez extrémement
aromatique, une trés
belle structure en bouche
sur un équilibre parfait

et une finale minérale.

Un vin recommandé
pour s'initier aux
champagnes non dosés.
> 42 € chezles cavistes.

TRANCHANT

FRUITE

Alexiana, Froment-Griffon
Elevé en fat, il révele
une belle ampleur

aux notes de fruits secs
qui évolue vers des
arémes d'agrumes et
de fruits blancs. Rond
en bouche, c’'estun
champagne de repas par
excellence. A marier avec
une cuisine asiatique.

>24,20 € audomaine,
Tél.: 0326 976162.

NATURE

Origin’Elle, Francoise Bedel
Réalisé avec des raisins

bio vendangés a maturité,

ce vin offre des saveurs

de confiture de coings et

de pomme vanillée allant
jusgu’au caramel. Gourmand
et ample, il garde néanmoins
beaucoup de précision.
Avec une volaille rotie
accompagnée de pommes et
de coings.

>26 € audomaine,
www.champagne-bedel.fr

Extra-brut 3210, Philippe Gonet
Un champagne zéro dosage

4 base de chardonnay

de terroirs prestigieux et vieilli
trois ans. Résultat: des ardmes
de fruits blancs et d’agrumes,

et une finale minérale aux
accents iodés. A I'apéritif

et avec des fruits de mer.

> 28 € chezles cavistes.

Brut nature, Ayala
Convaincue de I'intérét des

champagnes non dosés,

la maison Ayala a été parmi
les pionniéres dans cette
catégorie. Ce champagne
offre une belle vivacité et
s’'appreécie tout au long d'un
repas.

>33 €chezlescavistes.

U e s saal

Zérodosage, Lallier
Issu de grands crus a
dominante de pinot nair,
ce champagne exprime
la signature de la
maison: des ardmes frais
d’agrumes et de péche
blanche et des notes
briochées. Trés net en
bouche, voire tranchant,
il se marie aussi bien
avec des poissons que
des viandes blanches.

> 49 € chez les cavistes.

ICONIQUE

Ultra brut, Laurent-Perrier
La cuvée fondatrice des
non dosés offre toujours
autant de plaisir. Avec un
nez intense de fruits blancs
et de chevrefeuille, elle

se révele trés aérienne en
bouche pour une finale
d’une grande pureté.

A l'apéritif et pendant

tout un repas avec une
cuisine sans fard.

> 55 € chezles cavistes et
39 € sur www.vin-malin.fr
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DISTINGUEZ-VOUS AVEC DU

DE VIGNERONS

A des années-lumiére des
jus consensuels produits par
les grandes maisons, voici
de véritables vins de terroir
au caractére affirmé. Prix
doux et bulles savoureuses*..
PAR BENOIST SIMMAT

ans leur catégorie,

2 ce sont des stars. Voici les champagnes

= de vignerons indépendants, reconnaissables

a parfois a la mention RM (pour «récoltant-

4 manipulant») gui figure sur leur étiquette.

Z Leurs producteurs confectionnent en effet

& de véritables vins de Champagne, des cuvées

Z modestes ou trés élaborées, dont 'ambition

S est de refléter le terroir et le millésime qui les

ga vu naitre, comme dans le Bordelais ou en

2 Bourgogne. Ne se contentant plus de fournir

&5 en raisin les grandes maisons de négoce

g (Moét, Taittinger...), plus de 5 000 domaines

@ ont ainsi créé leur propre vin, «On sort du

? classique champagne d'assemblage et on

£ obtient un style et un plaisir différents»,

i expligue Olivier Thiénot, fondateur de I'Ecole
du vin. Grace a leurs «réserves» (jus des années

2 précédentes), les grandes marques assurent

E une régularité gustative recherchée lors des

2 grands éveénements. Les indépendants, eux,

Z produisent en général une touche millésimeée,

un vin marqué par les raisins de l'année, donc

toujours différent, parfois surprenant, rare-

ment surcoté. Les prix sont de toute facon

trés abordables. Nous avons sélectionné les

huit vedettes du moment. Santé.

PARTAFILS, FRANCK PASCAL. TARLANT, HUGUENOT-TASSIN, FOTOLIA

* A consommer avec modération.

CHAMPAGNE

Yoterw Dot

Franc, droit, vineux, bulle fine,
ce breuvage faussement sage
séduit en douceur, Reflet d'un
certain métier, il surfe avec
adresse sur un millésime
faisant unanimite et & point
pour les fétes de fin d'année.
L'idée: ce premier cru est la
cuvée idéale pour un poisson
noble au four (lotte, bar).

PINOT-CHEVAUCHET, brut
premier cru 2006, 17,20 €,
tél.: 03 26 51 05 76 (domaine).

CHAMPAGNE

Coup de cceur ! L'archétype de
la discréte famille champenoise
élaborant un pur et franc rosé.
Cuvée tout en équilibre, subtil
dosage entre fruits rouges et
fruits confits, avec un zeste de
minéralité. Sa seule tarification
est un hymne au plaisir.

L’idée : sa belle robe orangée
se fondra dans des plats thais
modérément épicés.

YVELINE PRAT, brut rosé, 15,50 €,
tél. : 03 26 52 12 16 (domaine).

K%

BRUT
Rosé

Eléments de recherche : CHAMPAGNE(S) DE VIGNERON(S) ou VIGNERON(S) DE CHAMPAGNE : appellation citée, marque collective, toutes
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g Un vin franc, droit, peu démonstratif, mais Percutant, charnel, vif, *
E eéquilibré, délivrant avet le temps de petites un toucher trés fluide, une
= notes de fruits secs. La preuve qu'il reste interprétation sage de la notion
possible aujourd'hui de produire un champagne de vin «nature» (zéro sucre),
de base, fier, et & un prix canon. une pureté remarguable pour
L'idée: servir cet «universel» en dessert, sur une signature qui fait
un beau gateau d'anniversaire ou de Noél. maintenant référence.
LEGOUGE-COPIN, brut tradition, 12,90 €, L’idée : il est impératif
tél. : 03 26 52 96 89 (domaine). _de lamper ce Tarlant
I G I~"au coin du feu sans aucun
TA R LA N T accompagnement
o TARLANT, brut nature rosé
gse Zero, environ 30 €,
SR tél.: 03 26 58 30 60 (pour obtenir
s rhasnil. Tt vin P4 la liste des cavistes référenceés).
Ly  pLU
TN Nouvelle star des vignerons
= indépendants, Pascal Agrapart
est un artiste des sélections "”r
parcellaires (cuvées issues de l;iez Eh émeuk T
terroirs particuliers). Ses joyaux floral belle ef'fe Ahee
sont cédés au prix de grands G res' i exubéral Enste) Hka
bourgognes, a l'image de cette hp t :‘ uleie Une'autrel
cuvée florale, vive et minérale, traé: b r;lco 'e‘.;ie de &
a la matiére presque déroutante. D& "; e c:l;e N erlnarrag t
Eeais catnirae ipore ens:d rl:c.?rmrf‘l r:)s[apr:sa .:: s
quelle grande bouteille, sans f i ta t‘ous '! 3 us
aucun accompagnement. e,s SexpseLs o5 ages.
AGRAPART & FILS, L'Avizoise extra Elchin= & rrnpie St ches
: : brut blanc de blancs, de 40 & 50 €, amuse-gueule épicés (samous-
ACHAAGT & Fik chez cavistes référencés ou en sas) avant de passer a table.
Fapie (Fllcvraamn), HUGUENOT-TASSIN, brut Les
Fioles, 18,30€, tél.: 03 25 38 54 49
(domaine).
Ny
Ty - a
o E
N
//
Cette cuvée, difficile &
dompter, sera appréciée des
connaisseurs. Elle se révéle LE PLUS WEUX
aprés une bonne heure Ayant emprunté la voie magigue et semée
d'ouverture (fleurs blanches, d'emblches de la culture biodynamigue, ce
fruits secs) et déroute par sa jeune Merlin s'en sort admirablement avec
matiére inattendue (peu de quatre cuvées qui ont opté pour le bon cété de
bulles, beaucoup de minéralité). la force, et notamment cet extra brut sculptural,
Lidée : seul un poisson a forte nerveux et charnu. Du jamais bu.
personnalité (cabillaud braisé) L'idée : Les yeux fermés, vous pouvez faire
pourra défier ce breuvage salin. convoler ce jus onctueux avec la volaille de Noél,
JEAUNAUX-ROBIN, extra brut, 19€, FRANCK PASCAL, brut nature Reliance, environ 30 €,
tél, : 03 26 52 80 73 (domaine). tél. : 03 26 51 89 80 (domaine).
VIGNERONS Eléments de recherche : CHAMPAGNE(S) DE VIGNERON(S) ou VIGNERON(S) DE CHAMPAGNE : appellation citée, marque collective, toutes

0592568300505/GMA/OTO/3 citations
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DECEMBRE 2

GAL N° 56

CHAMPAGNES DE VIGNERON

Artisans du terroir, les vignerons champenois produisent des cuvées de caractere. Elles
sont confidentielles, le mieux est de puiser directement a la source pour s'approvisionner.

PINOT-CHEVAUCHET
CUVEE PRECIEUSE
Didier Chevauchet aime
les champagnes a
maturité. Cette cuvée
longuement vieillie,
meéme si elle n'est pas
millésimeée, séduit par
sarondeur et sa texture
en bouche. La bulle fine
trés élégante et ses
saveurs délicates et
épicées. Le tout a petit
prix. @ Poisson en
sauce crémée. 15,60 €

DUMENIL

BLANC DE BLANCS
Installé a Chigny-les-
Roses, les Duménil
cultivent lavigne et

le safran, mais point
d'épice dans cette
cuvée qui hume surtout
'lagrume et les fruits
secs. Champagne plutdt
rond, tendre et
gourmand qui enchante
par la belle vitalité

de son fruit.

@ Avaperitif. 23 €

JEAUNAUX-ROBIN
EXTRA-BRUT

Cyril Jeaunaux-Robin
signe un extra-brut
sans aucune austérité.
Le nez est épanoui,
entre fleur blanche

et fruits jaunes.

La bouche est suave
et fraiche, la finale
citronnée, tonique et
agréable. Peut passer
sans souci de l'apéritif a
la table. @ Poisson en
papillote. 25 €

FRANCOISE BEDEL
ORIGIN’ELLE

Habituée de nos
sélections, la
magicienne du pinot
meunier, Francoise
Bedel, récidive avec un
extra-brut frais, alerte,
mais toujours aimable
et surtout explosif en
fruit : fruits jaunes
mdars, fruits secs, pain
d’épices, miel...
Onenredemande!

® Aperitif. 26,50 €

CHAMPAGNE

- UESPRIT DE CHAPU
=

L'ESPRIT DE CHAPUY
BRUT ROSE

uUnrosé d'assemblage
au nez friand de fraise
des bois et derose. La
bouche est fine et déliée
avec le chardonnay qui
pointe en finale. Ce qui
donne une dimension
de raffinement & ce vin
aérien et de belle
persistance aromatique.
Les amateurs de rosés
ne seront pas décus.
@ aperitif. 28 €

COLIN

BLANCHE DE CASTILLE
BLANC DE BLANCS

Un 100 % chardonnay issu
deraisins manifestement
bien mars (2009 et 2010)
qui font leur effet au nez

. comme en bouche : notes
. florales a foison, bouche

ample, trés savoureuse,
longue a souhait.
Gourmand, allegre et
raffiné. @ Feuilletés. 28 €

GODME PERE & FILS
CHAMPS SAINT-MARTIN
2005

Hugues Godmé a eu la
bonne idée d'isoler trois de
ses parcelles et de les
vinifier d part et en fits. llen
tire trois vins monocépages,
longuement vieillis, tous
remarquables. Cette cuvée
est un grand pinot noir,
puissant, structuré et
complexe. @) volaille. 30 €

CHAMPAGNE ERIC RODEZ
BLANC DE NOIRS

Eric Rodez a la métaphore
musicale facile quand il
parle de sesuins. La
mélodie de son blanc de
noirs (vinifié en flts) est en
tous cas envoltante :
grand champagne de pinot
noir, riche et structuré, qui
emplit la bouche avec
volupté et longueur.

@ Ur.t chapon. 40 €

TOUTES NOS ADRESSES PAGE 132
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VIGNERON

GRAPPILLES DE 14 A 73 EUROS

14\CHAMPAGNES]

DE VIGNERONS A SAVOURER

LE COUP
DE CEUR

W ERIC RODEZ

oin des grandes
marques,
champenois, dont les
exploitations dépassent
rarement les 20 ha,
ont des productions
confidentielles.
Leurs cuvées les plus
complexes séduiront
les amateurs, et

ces champagnes 2 prix
doux. A co
pour Noél.

’ﬂagw}ard

1469887300501/GFS/OTO/2

15,5/20

B FRANCOISE BEDEL
Champagne brut Dis, Vin Secret
30€

A 80 km de Paris, Frangoise Bedel
travaille ses g ha de vignes en bio-
dynamie dans la commune de
Crouttes-sur-Marne. Ses cham-
pagnes, toujours a dominante de
pinot meunier, accompagné de
pinot noir et de chardonnay, rap-
peilent des vins tranquilles o la
bulle sert d’assalsonnement pour
affirmer leur caractére fort. Cette
cuvée a base de 2005 avec desvins
de réserve de 2004 est dosée
comme un extra brut (meins de
5,5 /1) et offre encore la fougue de
lajeunesse en délivrant des saveurs
automnales, tout en gardant tne
fraicheur pure, Un régal dés Noél, il
sera superbe dansles 8 310 ans.

15,5/20

B SUENEN

Champagne exira brut

Grand cni' Blanc de blancs:

2140 €

Aurélien Suenen a pris les rénes de
la propriété familiale de Cramanten
2009. Cetassemblage 2009 et 2008
de grands crus dela Cote desBlancs
{Cramant, Chouilly, Oiry)illustre les
prémices de son travail. On laissera
un peu d'aira cette cuvée dosée 3
4 g/let dégorgée en octobre 2012
avant de sentirla puissance de ces
grands crus. Grain doré, générosité
etune touche de rancio animent une
bouchevineuse et crayeuse. Allonge
franche et bulle douce. Belle réus-
site. Le vigneron s'engage sur des
cuvées parcellaires. A suivre.

15/20

M THEVENET-DELOUVIN
Champagne extra brut

Cuvee Insolite chardonnay

2190 €

Un blanc de blancs @ base de 2008
vinifié et élevé en filts, trés habile-
ment travaillé : notes de girolles et
de parmesan venues du bois; c’est
vinelx; sans-aucune lourdeur, avec
une pointe de rusticité qui peut
dérouterle palais. Une fois domptg,
ce champagne savoureux, sanguin
et long séduira les amateurs sur un
pouletrdti, Dosé 2 3,8 g/L.

14,5/20 -

B JEAUNAUX-ROBIN
Champagne extra brut Sélection
25¢€ .

Trop peu connu, le vignoble du

Sezannais recéle pourtantquelques
pépites, comme ces champagnes
situés 3Talus-Saint-Prix. Sur des ter-
roirs odl fe silex s'est installé, Cyril
Jeaunaux élabore un champagne
gourmand et plaisant. Amajorité de
pinat meunier (60.%) avec du pinot
noiretdu chardonnay, dont une par-
tie est élevée en fits, c’est une
cuvée peu dosée (5,5 glf) qui éveil-

lera les papilles tout en fraicheur &

\"apéritif,

14,5/20

B GUY LARMANDIER
Champagne brut Grand cru 2006
23€ _
Cette maison de Vertus (9 ha)
consacre en 2006 un grand cru de
blanc de:blancs bien marqué par
‘son terroir ; des notes fraiches de
pomelos et de citron, avec une
trame droite et tonique, de |a fex-
ture. Commencez a le boire tranquil-
lement et n'hésitez pas a poursuivre
sur cing ans.

NOV 13

Mensuel

Surface approx. (cm?) : 1065
N° de page : 96-97

Page 1/2

ALFRED GRATIEN

La maison Alfred Gratien reven-
dique |'élaboration de cham-
‘pagnes “cousus main". Il est vral
qu'avec250 000 bouteflles paran,

‘on n'évolue pas dans le monde

de [a production de masse. Des
indices ? Un élevage sous bois et,
pour les millésimes, tirage lidge
et dégorgement 2 la volée. Autre
signe particuller : pas de farmen-
tation malolactique. R.Salama

Eléments de recherche : CHAMPAGNE(S) DE VIGNERON(S) ou VIGNERON(S) DE CHAMPAGNE : appellation citée, marque collective, toutes
citations
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gateall 3 la confiture de fraise; des notes anisées et acidulées, elle -
laisse en bouche un fruité revigorant, 1 5 ] 70 €
| 14/20

B CHAPUY e 14,5/20

Champagne L'Esprit de Chapuy B OLIVIER E _
14,5/20 brut chardonnay LAETITIA MARTEAUX D'Jgﬁ‘{flﬂ“'
[ | PENE’I’ CHARDONNET | 35¢€ Champagne brut Réserve Champagne
Champagne exira brut Cette maison d'Oger (Cte des | 17€ brut chardonnay
Grand cru 2007 Blancs) réserve sagamme “Esprit” | Cesvignerons d'Azy-surMamefont | oue maison de
BE aux cavistes, Né de 'assemblagede | un champagne mir, aux notes de | = paqsy Grigny

Sur 6 ha de la Montagne de Reims,
Alexandre Penet exploite sesvignes

CHAMPAGNES DE VIGNERONS

Roland Piollot produisentuntrésjoli | 14/20 _

rosé de macération. Surunebasede | M JEAN VESSELLE

2009 etun dosage a g g/l, ilexprime Ciwnpagm gxira brut LA B O N N E
a la fois la générosité des cham- | 17,50€ A F F A [ RE

pagnes de 'Aube etlavinosité dela

‘macération sur des notes de griotte

confite. Original, 4 essayer sur un

2007, 2008 et 2009 dont 40 % de

vins de réserve, ce chardonnayissu

Non dosée, cetle cuvéedelamaison

de Bouzy met en avant pinot noir
(80 %) et chardonnay. Marquée par

brioche et de cerise. Le dosage est

un peu appuyé, mais la matiére

(Vallée de la
Mame) isole des

surles crus de Verzy etVerzenay. Ce | du seul grand cru d'Oger s'allonge | ronde etchamue séduit. ll offre cette chardonnays

grand cru 2007, ol le chardonnay | ‘surunetension fraiche bien maitri- | appétence quel'oncherche dansun pour produire

(70'%), domine le pinot noir est | sée sans tomber dans la verdeur. | effervescentd'apéritif. des cuvées de

nourri d'unebelle complexitévenue | Plaisant. blanc de blancs

des lies. S'il a la franchise et la bien typées, &

fougue du cépage blanc, il prend 19, 5/20 I'image de ce

une tournure réglissée pinotante. | 14/20 | MARIN-I.ASNIER brut de. base =7
Une allonge jeune et bien tendue | B COLIN Champagne brut Pur Blane 2009, touten retenueﬁet discré-
demande encore quelques moisde | Champagne brutBlanche de Castille | 14 € g?n i sur_de_ f?es r:otes
repos. Dosé a5 gfl. 28€ A Celles-sur-Ource, dans PAube, la agrumes vivifiantes.

14 5/20 dans la Cote des Blancs. Blanchede | pagné de 20 % de pinot blanc et
| § PIGU.OT PERE ET FILS Castilleillustre bien Uespritdelamai- | offre un style  part: lavigueuretla
Champagne brut rose son : Surcetassemblagede 2008 et | tenue en bouche du chardonnay,
17,20 € 2009, beaucoup, de franchise, | avec['aromatique poivrée du pinot

Sur 8,5 ha (en conversion ala biody-
namie) sur la commune de Palisot,
dans la Cate des Bar, Dominique et

Les Calin exploitent un vignoble de
11 haaVertus et Bergéres-lés-Vertus,

quoigu'un peu technique, c’est i.t_n
champagne facile d'apértif;

maison produit un bianc de blancs.

original. Le chardonnay est:accom-

blancsirareen Champagne_.'fqut-en
chairet en randeur. Banne affaire,

- - producteurs
' 2 ¥
DES CHAMPAGNES “"COUSUS MAIN Envoyez-nous vos noueles cuvées
ou bien les vins (avec leur fiche tech-
14,5/20 Un assemblage de quatre grands | vielllissement sur lattes. Dosage nique) que vous jugez. fnfustamen:
Brut Classique crus (Avize, Chouilly, Cramant et | précis (8 g/. méconnus, nous les dégusterons e
cw it les noterons, Tous les ving présen-
36¢€ Mesnil). Long et pénétrant avec un S s s
: fie e SR tés Ici doivent étre mis en boutellle
La fraicheur - renforcée par un | jolirebonden finale. (pas de dégustation d'échantillons
dosage modéré (de I'ordre de 15,5/20 ; prélevés sur cuve) et disponibles &
9g/) - Pemporte. Trés stylé. Millésime 2000 la vente. Indiquer au dos de la bou-
17/20 56 € teflle e tarif TTC départ propriété, ainsi.
Cuvée Paradis Aux antipodes des champagnes que fes coordonnées téléphoniques du
15,5/20 73€ pesants et lassants issus du millé- producteur:
Grand cru Blanc de blancs Point de meunier (relégué au purga- | sime 2000. Notre adresse ;
49¢€ toire) et un minimum de 5 ans de :ﬂ:‘}‘”n:‘d": mwﬁwwmmﬁs
Pl £bous, 92137 lssy4és Moulneatss cedex
VIGNERONS

1469887300501/GFS/OTO/2

Partiellement vinifié en fiits, il
dévoile une chairéquilibrée et son
c6té goliteux est trés avenant.

A nos amis

Eléments de recherche : CHAMPAGNE(S) DE VIGNERON(S) ou VIGNERON(S) DE CHAMPAGNE : appellation citée, marque collective, toutes
citations
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CHAMPAGNE
MANUEL JANISSON

Service : 11° C
Garde/Ageing : 2015-2018

Robe : jaune clair, reflets or pile.
Nez : complexe, racé, généreux; cacao,
sous-bois. Bouche : ronde, charnue,
généreuse. Bel équilibre, finale riche.
Accords mets et vins : champignons,
volaille, gibier. Commentaires : un
Blanc de Noirs parfaitement équi-
libré.

Visual aspect: clear yellow hue, pale
gold tinges. Nose: complex, racy, ge-
nerous; cocoa, undergrowth. Palate:
round, fleshy, generous. Beautiful
balance, rich finish, Match with food:
mushrooms, poultry, game. Com-
ments: a perfectly balanced Blanc
de Noirs.

> Champagne Manuel Janisson
6bis rue de la Procession
51360 Verzenay

7él. 03 26 49 40 19
www.janisson.com

194 SOMMELIERS INTERNATIONAL

CHAMPAGNE
MANUEL JANISSON

Service :12° C
Garde/Ageing : & boire

Robe : or trés pale. Nez : joliment
expressif, une belle complexité. Jolis
ardmes de fruits mirs, de péches de
vigne, légérement abricotés. Bouche :
onctueuse, avec une belle concen-
tration. Un bel équilibre et une bonne
structure. Accords mets et vins :
pavé de lotte roti au beurre demi-
sel. Commentaires : une belle cuvée !
On ne demande qu'a la regotiter.

Visual aspect: very pale golden hue.
Nose: prettily expressive nose, alo-
vely complexity. Nice aromas of ripe
fruits, vine peach, a hint of apricot.
Palate: unctuous palate with a good
concentration. A beautiful balance
and good structure. Match with food:
piece of roast monlkfish with salted
butter. Comments: a beautiful cuvee!
We are looking forward to tasting it
again.

> Champagne Manuel Janisson
6bis rue de la Procession
51360 Verzenay

Tél. 03 26 49 40 19
www.janisson.com

CHAMPAGNE
JEAUNAUX ROBIN

Service : 2° C
Garde/Ageing : 2016

Robe : jaune doré, reflets or. Cor-

‘don discret et bulles délicates. Nez :

plutdt discret, des arémes de jeu-
nesse malgré le millésime tels que la
pomme, le miel, également les épices.
Bouche : agréable, fine, en accord
avec le nez. Une acidité agréable en
fin de bouche. Accords mets et vins :
apéritif ou dessert tel tarte aux
pommes et cannelle. Commentaires :
un joli Champagne millésimé a re-
commander.

Visual aspect: golden yellow hue,
golden tinges. Discreet ring of deli-
cate bubbles. Neose: quite discreet,
with aremas of youth despite the vin-
tage lile apple, honey and also spices.
Palate: pleasant, fine, in harmony
with the nose. A pleasant acidity in
the aftertaste. Match with food: for
the aperitif or with a dessert like a
cinnamon-scented apple pie. Com-
ments: alovely vintage Champagne
to recommand.

> Champagne
Jeaunaux Robin

1 rue de Bannay

51270 Talus Saint Prix

Tél 03 26 5280 73

www.champagne-jr.fr

CHAMPAGNE
JEAUNAUX ROBIN

Service : 9° C
Garde/Ageing : 2015

Robe : jaune trés péle, reflets verts.
cordon discret. Nez : expressif, fin
champignon, fleurs blanches, beurre.
grillé, toasté. Bouche : explosive.
avec une effervescence et une aci-
dité marquées mais agréables. Ac-
cords mets et vins : des huitres.
Commentaires : beaucoup de plai-
sir et d'émotion.

Visual aspect: very pale yellow hue,
green tinges, discreet ring of bub-
bles. Nose: expressive, fine; scents
of mushroom, white blossom and
buttery, toasted, roasted aromas. Pa-
late: explosive, with marked but plea-
sant effervescence and acidity. Match
with food: oysters. Comments: alot
of pleasure and emotion.

> Champagne
Jeaunaux Robin

I rue de Bannay

51270 Talus Saint Prix

Tél 0326 52 80 73

www.champagne-jr.fr




