Le Dessous de la Cabane

BRUT ROSE 7 G/L

BIOLOGIQUE

Assemblage : 60% Meunier, 30% Pinot Noir, 10% Chardonnay avec ajout de 15% de coteau

vigneron

champenois rouge issu du Meunier de la vendange 2021 A

Terroir : Argilo-calcaire mélé de silex

Vendanges : 50% vendange 2020 et 50% vendange 2021
Production annuelle : en moyenne 5 000 bouteilles

Age moyen des vignes : 50 ans

(192 52) 3||191n0g

Vinification :

Raisins cueillis manuellement en recherche d’un optimum sucre/acide

Pressurage direct traditionnel

Premiére fermentation alcoolique en cuve inox (75%) et en fat de chéne de 5 ans (25%)
Fermentation malolactique non recherchée

Elevage : 6 mois sur lies avant la mise en bouteille
Vieillissement : de 18 a 24 mois en bouteille
Potentiel de vieillissement : a consommer dans les 2 ans

Dégustation : Service :
Robe rose tendre Température conseillée : 9°C
Nez de fruits rouges A I’apéritif ou avec des desserts de fruits...
Bouche légere rappelant une patisserie type
' . s fraisier
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“Belle couleur claire aux reflets péche pour ce rosé issu d’un assemblage a

‘Gl. dominante de pinot meunier avec adjonction de 15% de vin rouge. Le nez méle
CHAMPAGNE @ee fort agréablement fruits rouges et fruits blancs avec une dominante de péche
J E ﬁ U N ﬁ U x _ R D B | N ... et de fraise. La bouche est a I'avenant avec un fruit volontairement exacerbé

et la buvabilité qui en découle.”
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